
2-retters: 645,− pr person
2-retters finalenummeret: 795,− pr person

MENY
Revy

2026

eller
eller

Grillet brokkolini, karamellisert løk, blomkålpuré 
med brunet smør, okseglace og bakt potet toppet 
med maiskrem og friske urter.

Langtidsbakt og grillet 
okseflatbiff med chimichurri

Inneholder: melk, sulfitt og hvetegluten.

Drikkeanbefaling: Louis Latour Bourgogne Pinot Noir

Ferske jordbær, crumble, 
pasjonsfruktgelé tilsmakt chili og 
pasjonsfrukt sorbet.

Pasjonsfrukt og 
mangomousse

Inneholder: 

eller

Spisskål med eple, reddiker og gulrot, syltet agurk, 
potetkrem med selleri og sprø rotfrukter.

Lettbakt laks med Hønefossrevy- 
smørsaus tilsmakt rogn og ramsløk

Inneholder: melk, egg, fisk, sulfitt og selleri.

Drikkeanbefaling: Val de Mercy Chablis

Grillet ungfe Côte de Boeuf gratinert med estragonsmør, 
grillet asparges og hjertesalat fra Elstøen Gartneri, 
sellerirotpuré, pommes bistro og béarnaise.

Finalenummeret – for 2 personer

Inneholder: melk, egg, sulfitt, selleri og sennep.

Drikkeanbefaling: Campillo Crianza Rioja

Et finalenummer til ære for Hønefossrevyens siste forestilling – 26 år med latter, 
skråblikk på byen og stående applaus. Vi på Brasserie Fengselet takker for innsatsen.

hvetegluten, melk, egg og sulfitt 
*spor av nøtter i sjokolade. 

Drikkeanbefaling: Ch. Montifaud Vieux 
Pineau des Charentes Blanc

Vaniljekrem, friske bær, 
sitronsorbet, sitron og lime sirup 
og bakt hvit sjokolade.

Mini pavlova

Inneholder: melk, sulfitt, macadamianøtter, 
peanøtter, egg og hvetegluten.

Drikkeanbefaling: Ch. Montifaud Vieux 
Pineau des Charentes Blanc


