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Langtidsbakt og grillet Pasjonsfrukt og
okseflatbiff med chimichurri mangomousse

Grillet brokkolini, karamellisert Igk, blomkalpuré Ferske jordbeer, crumble,

med brunet smer, okseglace og bakt potet toppet pasjonsfruktgelé tilsmakt chili og
med maiskrem og friske urter. pasjonsfrukt sorbet.

Inneholder: melk, sulfitt og hvetegluten. Inneholder: hvetegluten, melk, egg og sulfitt
Drikkeanbefaling: Louis Latour Bourgogne Pinot Noir *spor av natter i sjokolade.

Drikkeanbefaling: Ch. Montifaud Vieux

%@ Pineau des Charentes Blanc

Lettbakt laks med Honefossrevy- ellor

smgrsaus tilsmakt rogn og ramslgk ..
Mini pavlova
Spisskdl med eple, reddiker og gulrot, syltet agurk,

potetkrem med selleri og spre rotfrukter. Vaniliekrem, friske beer,
sitronsorbet, sitron og lime sirup
og bakt hvit sjokolade.

Inneholder: melk, egg, fisk, sulfitt og selleri.
Drikkeanbefaling: Val de Mercy Chablis
Inneholder: melk, sulfitt, macadamianatter,

% peangtter, egg og hvetegluten.

Drikkeanbefaling: Ch. Montifaud Vieux
Pineau des Charentes Blanc

Finalenummeret - for 2 personer

Grillet ungfe Céte de Boeuf gratinert med estragonsmer,
grillet asparges og hjertesalat fra Elsteen Gartneri,
sellerirotpuré, pommes bistro og béarnaise. LI
Inneholder: melk, egg, sulfitt, selleri og sennep.

Drikkeanbefaling: Campillo Crianza Rioja B R A S S E R I E
Et finalenummer til zere for Henefossrevyens siste forestilling — 26 ar med latter, Fenggelet

skrablikk p& byen og staende applaus. Vi pé Brasserie Fengselet takker for innsatsen. SIORGATENERL ONERCSS

2-retters; 649, - pr person
2-retters finalenummeret: 795, - pr person



